
MENU’  CENA DEDICATA 

WELCOME DI PROSECCO DOC “BOTTEGA”

Acqua minerale e gassata

ANTIPASTO

Prosciutto crudo di Parma 24 mesi 
accompagnato da gnocco fritto

Misticanza di fritturine
(croquettes, verdurine julienne, chips croccanti)

Flan morbido al parmigiano

PRIMI

Tagliolini di pasta fresca alla Bobino 
(cacio e pepe)

Risotto scampi e lime

SECONDO

Filetto di maialino su pavè di patate

Composizione di  frutta fresca

€45 cad

VINI (1 BOTTIGLIA OGNI 4 PERSONE)

Le Torri di Campiglioni – “CHIANTI COLLI FIORENTINI doc”

Cantine Massimo Leone – “FALANGHINA”


